o NOTRE CARTE
I

ENTREES :
L'GEUF, LE FOIE GRAS DE CANARD ET LA MORILLE EN COCOTTE : 27€
FOIE GRAS DE CANARD (Frangais) Griottes au Vin rouge, Brioche toastée : 23€

| MENU A 49€
. FOIE GRAS DE CANARD POELE PANURE DE
PAIN AUX FIGUES, PASTEQUE GRILLEE

I ET GEL D’HIBISCUS I Carpaccio DE St Jacques Fumées, compotée Provencale, et vinaigrette
- . glacée:18€
| ouU MENU DU MARCHE SALADE DE CHEVRES CHAUDS : 17€ ou 10€

(LES PROPOSITIONS VOUS
SERONT FAITES PAR
LE MAITRE D’HOTEL)

SALADE CESAR: 18€ ou 12€
VOLAILLES :
FILETS DE CAILLE A LORANGE : 21€

FILETS DE CAILLE CUITS AU SAVAGNIN ET MORILLES A LA CREME : 31€
FILET DE CANETTE DE LA DOMBES EN CROUTE DE PRUNEAUX : 25€

DORADE MARINEE AU PAMPLEMOUSSE
I ET HUILE DE PISTACHE
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ENTREE DU JOUR AU CHOIX

e b
2 N VIANDES :
PLAT DU JOUR GARNI AU FILET DE B(EUF ROSSINI : 36€

FILET DE CANETTE DE LA DOMBES EN CROUTE DE
. . FILET DE B(EUF AU POIVRE VERT : 27€

PRUNEAUX
PUREE DE HARICOTS TARBAIS RIS DE VEAU DU MOMENT (suivant la sauce ): de 26€ A 39€
ouU LA PIECE DU BOUCHER environ 300grs Frites Fraiches et Salade verte : 26€

MERLU DE LIGNE ROTI A LA FLAMME (suppl pour sauce poivre vert) : 3€

GASPACHO PIMENT D’ESPELETTE | FROMAGE

CROUSTILLANT AUX COQUES : oU POISSONS :
| DESSERZI? UJoUR SOLE MEUNIERE : au cours du jour (selon arrivage)
: CAFE GOURMAND FILET DE DE TRUITE FARIO ET SON BRAISAGE ESTIVAL : 28€

FILET DE PLIE AU BEURRE NOISETTE ET CAPRES : 26€
MERLU DE LIGNE ROTI a la flamme, Gaspacho Espelette, croustillants coques
:27€

++F+++++F++++++++
MARDI, MERCREDI, [EUDI MIDI ET

CHARIOT DE FROMAGES (4 pieces)

SOIR ET VENDREDI MIDI
| oU FORMULE A COMPRENANT : RIZZOTTOS :(25mn)
: PLAT DU JOUR GARNI AU CHOIX VEGETARIEN : 15€ )
| FROMAGE FAISSELLE FROMAGE OU DESSERT MORILLES ET FOIE GRAS POELE : 27€

A LUENCRE DE SEICHE ET FRUTS DE MER : 19€
OMELETTES :
FOIE GRAS ET MORILLES FRITES ET SALADE : 25€

OU CAFE GOURMAND

Tout changement entraine

supplément . ) ]
TVA 10% incluse ESCARGOTS (10pieces), Ciboulette, Tomates, Frites et salade: 16€
| LA PASSION DU CHOCOLAT ET DE LA CACAHUETE MENU ENFANT (maxi 10 ans) ,Une boisson 25cl incluse:
. B > Rosette de Lyon, Escalope de volaille a la créme, frites OU légumes, dessert
ou . 7y
I CARTE ET MENUS ELABORES A BASE DE PRODUITS FRAIS ET CUISINES PAR
LE DESSERT DU MOMENT SUIVANT Rlesterecrcatecer NOTRE EQUIPE SUR PLACE , - )
INSPIRATION - I . POSSIBILITE DE RUPTURES suivant livraisons, TVA 10% INCLUSE. NOS PLATS
I SONT GARNIS DE LEGUMES.
sEE : NOS GLACES FAITES MAISON,
o Y — a " LE RESTAURANT FERME SES PORTES VIANDES : FRANCAISES (bceuf et veau), Volailles : France
\w—. I PLATS EN DIRECT 20 A 30 MN DE PREPARATION MERCI.

e e @i ©".e——..—- *15H SERVICE DU MIDI

L’ETABLISSEMENT N’ACCEPTE PLUS LES REGLEMENTS PAR CHEQUE

*23H30 SERVICE DU SOIR,


http://www.economie.gouv.fr/restauration-mention-fait-maison-entre-en-vigueur-15-juillet-2014
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16 PLACE DE LA LIBERTE
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