MENU DU MARCHE A 26€

ENTREE DU JOUR AU CHOIX

FROMAGE BLANC

ou

ASSIETTE DE FROMAGES 3 piéeces
ou

CHARIOT DE FROMAGES 9 pieces

(supplément 8€)
ou
DESSERT DU JOUR

ou

CAFE GOURMAND
+4++++++++++++++++++F -+

DU MARDI MIDI AU VENDREDI MIDI :

FORMULE A 18€ COMPRENANT
PLAT DU JOUR AU CHOIX
FROMAGE OU DESSERT
OU CAFE GOURMAND

TVA INCLUSE 10%
TOUS CHANGEMENTS ENTRAINNENT SUPPLEMENT

NOTRE CARTE PROVISOIRE

ENTREES :

FOIE GRAS TRADITION ET FIGUES ROTIES : 18€

FOIE GRAS POELE AU Miso et Petits légumes, parfum de Yuzu : 21€
L'GEUF LE FOIE GRAS ET LA MORILLE EN COCOTTE : 25€
GRAAVLAX DE TRUITE DE LArdeche aux agrumes : 14€
SALADE GOURMANDINE : 25€ 0OU 15€

VOLAILLES :

FILET DE CANETTE DE LA DOMBES ROTIE, sauce Brune aux
Morilles : 27€

VIANDES :

FILET BEUF MONTBELLIARD ROSSINI : 34€

RIS DE VEAU AUX MORILLES : 35€

LA PIECE DU BOUCHER environ 300grs Frites Fraiches et
Salade verte : 24€

POISSONS :
FILET DE DAURADE ROYALE CHIMICHURRI : 26€
FILET TRUITE DE LARDECHE Au Beurre de capres et noix : 21€

RIZZOTTOS :
VEGETARIEN : 14€
MORILLES ET FOIE GRAS POELE : 25€

MENU ENFANT 15€ (Une boisson 25cl incluse):Rosette de Lyon,
Escalope de volaille a la créme, frites OU légumes, dessert

CARTE ET MENUS ELABORES A BASE DE PRODUITS FRAIS ET CUISINES PAR
NOTRE EQUIPE SUR PLACE,

POSSIBILITE DE RUPTURES, TVA 10% INCLUSE. NOS PLATS SONT GARNIS DE
LEGUMES.

NOS GLACES FOURNIES PAR MAISON BLANCHIN OU FAITES MAISON,
VIANDES FRANCAISES. PLATS EN DIRECT 20 A 30 MN DE PREPARATION MERCI,

Meitre
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